Перечень оборудования

производственных помещений школьной столовой

	Наименование

производственного

помещения
	Оборудование

	Склад
	Стеллажи, среднетемпературные холодильные шкафы - 2

	Овощной цех
	Производственный стол, картофелеочистительная и овощерезательная машины, моечные ванны - 2, раковина для мытья рук 

	Мясорыбный цех
	Производственные столы - 2, контрольные весы, низкотемпературный холодильный шкаф, электромясорубка, колода для разруба мяса, моечные ванны - 2, раковина для мытья рук 

	Горячий цех
	Производственные столы - 3, электрическая плита, электрическая сковорода, духовой (жарочный) шкаф, контрольные весы, раковина для мытья рук 

	Раздаточная зона
	Мармит для первых, вторых и третьих блюд

	Моечная
	Производственные столы - 2, трехсекционная ванна для мытья столовой посуды, двухсекционная ванна - для стеклянной посуды и столовых приборов, стеллажи - 2, моечная ванна со щеткой для мытья кухонной посуды, раковина для мытья рук
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